
EXPÉRIENCE UNIQUE
L I E U  D E  P A R T A G E  &  D ’ É M O T I O N

P R I V A T I S A T I O N / S É M I N A I R E / G R O U P E S / É V É N E M E N T  



bienvenue 

Au cœur du triangle d’or dans un passage couvert du XIXè siècle - Passage Sarget, le restaurant Passage Secret

propose une expérience culinaire raffinée & authentique dans une ambiance intimiste et privilégiée.

L’espace accueillant avec 3 ambiances différentes en intérieur comme en extérieur pour votre moment d’exception 

dans l’univers du passage secret

La terrasse sur le tapis rouge au cœur de ce passage historique.

Le comptoir de marbre, pour un moment gastronomique raffiné

   Le carré VIP à l’étage pour une ambiance confortable et discrète.



Un lieu inédit & convivial

Une ambiance féerique &

intimiste

soirée soirée du club 100 VIP de Caviar de Neuvic (11/2023)



Expérience unique

Le carré VIP à l’étage pour une ambiance
confortable et discrète peut accueillir 12-20
clients. Une pause et/ou un repas gastronomique
pendant vos réunions sont sur-mesure selon
votre budget. 

La terrasse sur le tapis rouge au coeur de ce
passage historique a capacité d'accueillir 15-60
places.

Dégustation/séminaire After-work savoureux Evènement professionnel ou privé

Pour  une expérience culinaire raffinée & authentique dans une ambiance intimiste et privilégiée, nous sommes à votre service pour

un séminaire d’entreprise, un évènement profession et privé … 

Un moment convivial avec vos amis, votre
famille, vos collègues ...



Une équipe maîtrisée & passionnée - Une cuisine raffinée & engagée

Le chef Thomas Pasquereau est l’âme de la
cuisine du Passage Secret. 
Au parcours atypique, il puise son
inspiration autant dans ses expériences
internationales que dans sa formation de
cuisine française.  

Parcours du chef: 

Co-Fondateur - Agence de conseil culinaire CHEFS ET VOUS
Chef Formateur - Culinary Art Bachelor, FERRANDI Paris
Chef Exécutif - ACCOR France
F&B Manager Republican Guard, Paris
Sous Chef Exécutif - Club Shanghai, Shanghai Concert Hall
Chef Exécutif, French Embassy, Cambodia

CUISINE AUTHENTIQUE & ENGAGÉE

PRODUITS FRAIS DE SAISON

FAIT MAISON

ACCORD METS-VINS DISPONIBLE



Selon votre demande, 
nous créons le service sur-mesure au meilleur tarif.

Un service chaleureux de qualité 

une expérience gastronomique inédite 

dans un lieu atypique à Bordeaux 

services

Buffets/ Cocktails dinatoire 

Dégustation plats partagés

Dégustation des caviars de neuvic

Accord mets-vins





contact

Adresse : 14, Passage Sarget – 33000 Bordeaux

Dîner: Du mardi au samedi

Tél : 07 82 16 46 59

Mail: contact@restaurant-passage-secret

contact@chefsetvous.com

www.restaurant-passage-secret.com

Restaurant Passage Secret

INSTAGRAMWEBSITE


